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Recommandations d’entretien et de
nettoyage de la hottes de cuisine

Veiller a nettoyer régulierement la hotte de cuisine et le filtre & graisse pour conserver toute la ca-
pacité de neutraliser les odeurs de cuisson et éviter une accumulation de graisse susceptible d'étre
a l'origine d'un incendie.

Nettoyer les surfaces de la hotte a l'aide d'un
chiffon humide et d'un peu de liquide vaisselle
doux. Ne pas utiliser de produits de polissage ni
de solvants.

Appuyer sur le bouton de déverrouillage pour
extraire les filtres.

Les filtres a graisse doivent étre nettoyés envi-
ron deux fois par mois.

Laver a la main ou au lave-vaisselle (de préfé-
rence sans détergent).

Remarque : le lavage au lave-vaisselle peut mo-

difier l'apparence de la peinture du filtre.

Utilisation et entretien de la hotte de cuisine (vidéo)
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Remonter les filtres.
Vérifier qu'ils sont correctement remis en place.
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https://youtu.be/NGTa4cEMMYk
https://youtu.be/NGTa4cEMMYk

